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INGREDIENTI PER 4 PANINI

•	4 Bun’n’Roll BRIDOR
•	Lardo croccante
•	Parmigiano
•	Pomodori confit
•	Peperoni confit
•	Rucola
•	Guacamole
•	Cipolle fritte 

Pollo impanato
•	Fettine di petto di pollo
•	Farina
•	Albume
•	Corn flakes

Salsa al formaggio fresco 
tipo ricotta
•	200 g di formaggio fresco 

tipo ricotta
•	20 g di erba cipollina
•	1 limone
•	Paprica
•	1 scalogno
•	Sale e pepe

Realizzato con un delizioso impasto per croissant, questo bun da 

85 g a forma di spirale è molto più di un semplice supporto. Sarà 

l’elemento indispensabile per realizzare degli hamburger golosi 

o presentare dei dessert eleganti!

IL UN PRODOTTO DIVENUTO EMBLEMATICO!

Talmente versatile! 
Talmente appetitoso!
Talmente stupefacente! 
Talmente pratico! 

ANTEPRIMA DI UNA RICETTA PRESENTE NELLA GUIDA

Ricetta elaborata da Pierre KOCH, Executive Chef EMEA Bridor e membro del BBCC

Il Panino all’italiana

 Scoprite le fasi di 
realizzazione di questa 
ricetta nel nostro libro 
bianco sul Bun’n’Roll e 
tante altre ricette!

36967 BUN’N’ROLL 85 G 
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