31400 -cm: L8
pz: 45 - @ @

Fogli quadrati perfetti

per

O per creare scaglie, fiocchi
o briciole da utilizzare

su cioccolato e dolci mignon.

~+

31401
cm: H28,6xL20 - pz: 12

CRCONE

Ideale per

come torte
da cerimonia, oppure come
decorazione delle vaschette di cremino
in gelateria, fino ad arrivare
a prodotti da forno e grandi lievitati.



L3,8xH2,7cm

CODICE Pz

Q
8

@
31425 ‘new | 240 (30pz x 8 fogli) ° e o New pack

t+

‘GLITTER \/}, e

23358 - pz: 1 (40g) @ 23359 - @) @

Il pratico dispenser rende I'applicazione semplice e
immediata, per illuminare ogni preparazione

N 2



23378 new - )

NERA

23381 nNew
pz: 1(30g) ©@




Decorazioni in zucchero

21108 " new
cm: ©0,3/0,5/0,7/10 - g: 100
pz:1- mat: ZU - @)

21109 new - (@) 21113 ‘new - @

N 4



21117 ‘new  -cm: @0,3 - g: 100
pz: 1- mat: ZU - @&

21116 new - @

X L1 2215980 5-@ Qﬁ @ 22226
Y A-cm:@
kg: 1- pz: 1- mat: ZU - @)

5 I



Fiori in clalda

Pack finestrato

11378Q  new
cm: @12,5 - pz: 1- mat: AM - &)

11378B new - )







Fiori In cla

Pack finestrato

11369G

|da

cm: @12,5 - pz: 1

mat: AM - &

113698 - @

11369C nNew - cm: @12,5 - pz: 1- mat: AM - @&

11369D - @



11373C new Zen 11373E "ew - @
cm: @2 - pz: 400 - mat: AM - @)

113738 Zen 11373V - @

cm: @2 - pz: 400 - mat: AM - @)

13240G < new
cm: @4,5 - pz: 100 - mat: AM - &

13240A NEW - mm 4 - cm: ©4,5 - pz: 100 - mat: AM - @)

13241 ‘NEW - mme 4 - cm: @3,5/4 - pz: 50 - mat: AM - @)




Fiori in clalda

13243B nNew - cm: @3 - pz: 180 - mat: AM - (&) 13243C new - @

13243Q new - (@) 13243E new - @

13243D new - @ 13243G ‘new - @

13243V ‘new - @

13243W new - 13243K ‘new - @

I 10



13243A New -gme 6-cm: @3 - pz: 180 - mat: AM - &)

13238 - mu- 4 vy o "‘ N
cm: @4 - pz: 100 w {._ . ‘ }?

A F '
mat: AM

11



BN 12

Fiori in clalda

|515({4/h

131411
cm: @5,5 - pz: 50 - mat: AM - @)

L

131401
cm: @4 - pz: 100 - mat: AM - &)

» -

13139
cm: @3 - pz: 100 - mat: AM - @)

13141D - @

13140D - @

13139D - @




Decorazioni in clalda

- _;..'.-ﬂ_._#‘____,.f B i

13233 - cm: L4,5" - pz: 200 - mat: AM - &)

b

13234- @

L N

13231- @

WW
leggere ed eleganti
per un tocco delicato

13 I




13138 mm 12
cm: L4/7 - pz: 194
mat: AM -

BN 14



Decorazioni in cialda

13216 - gm=6-cm: L4
pz: 336 - mat: AM -

13215
mmo6-cm: L7

pz: 246 - mat: AM -

15 I



Fiori in zucchero

DD DS

10162A - mm+ 6 - cm: @2™- pz: 120 - mat: ZU - &)

o &

11246 - mm+ 7 - cm: @2 - pz: 200 - mat: ZU - &)

11331 - mm+ 5- cm: L3,5xH2 - pz: 160 - mat: ZU - @)

q

-‘-\

11366 -m=  8-cm: ©0,5/1,5/2 - pz: 332 - mat: ZU - &) 11367 - cm: ©0,5/1,5/2 - pz: 224 - (&)

BN 16



Wk 10159A - max5
' cm: @3 - pz: 64

. mat: ZU - @)

i

- ’@ .
R\ \_.«/ A

11079 - mm+ 10 - cm: @2/3,5" - pz: 120 - mat: ZU - @)

11010 - mm= 10 - cm: @2/3,5" - pz: 120 - mat: ZU - ()

17



Fiori in zucchero

1313 - mm 5 -cm: 04
pz: 100 - mat: ZU - @&

11312 - mm 10 - cm: @3 - pz: 100 - mat: ZU - @)

BN 18



111936 -

_a

R

» y
\\’,’ ’r : , K A \ | /7
3 #.') | 11358 < new - " 4

2 Aq. ~ - 11298 - cm: @5 - pz: 50
’V v 7 cm: @3 - pz: 40 = S mat 20- ©
// ‘ mat: ZU - @) : -
-

E : . b} 'L,
\' Y e |
_ | \ e )’
| L\ >
L,_ > . J_/ . g
/ 11279A - mu- 5 112796
e P cm: @4~ - pz: 36 @
mat: ZU - @)

X1

11084A - mm+ 5-cm: @3 - pz: 30 - mat: ZU - @&

19 I



Fiori in zucchero

@8cm
pz3

11364V - pz: KKit (17pz) - mat: ZU - @)

§ N 4 o
. j - %

y y .

! '.
S S 4
11219G - @ : LA N L /

11219E - @ K )







Fiori in zucchero

11219W
pz: Kit(17pz) - mat: ZU - @)

11219K - @

112198 - @

BN 22



Fiori decorativi

@5,5cm
pz4

@8cm
pz3

©26,5cm
113011 - pz: Kit(17pz) - © - pz3

ﬁ%%PLICAZIONE FACILE!

Le nostre rose decorative,

grazie al nuovo pick in materiale plastico, ( q\
offrono una soluzione "
semplice e sicura
per decorare

le tue creazioni.

11301D - pz: Kit(17pz) - ©

23 I



@ Fiori in zucchero

R \& =
(& N &

—

11349 -cm: @4 -pz:28-mat: ZU @ 11347 - cm: ©7 - pz: 8 -mat: ZU @

Foglie in zucchero

S

20224
mmr2-cm:L3-4
pz: 100

mat: ZU - &)

-cme -

pz: 100 - mat: ZU - @)

N 24



Fiori decorativi

11011 -@mi 3- cm: ©6-8-pz: 18- O

11341
mm 4 -cm: ©6,5xH9 'eq_,
pz:16- ©

25 I



Fiori decorativi

1371 new
cm: @N,5xHI2 - pz: 9 - O

%E

Ideale da colorare
con ColorSpray!

11376 ‘new 11377 new
cm: @10xH13,5-pz:9- @ cm: @10xH12,5-pz: 9 - O

N 26






Fiori decorativi b

N

a
L

Ideale da colorare
con ColorSpray!

1317 -mm 3
cm:H19-pz:6- ©

3

- \

30633 -cm:H73-pz:24-mat: PL ¥

E’ indispensabile I'utilizzo del
supporto per fiori per isolare la
decorazione dal dolce

N 28



v 11340 - g 2-cM: @10 -pz:8- O

11073 - gm4-cm: H11-pz:12- ©

29 IS



Soggetti decorativi

L5cm L6cm

. L5,5x4cm L5,5cm L5,5x5cm

25534 - gu: 8- pz IKit(8pz) - mat: ZU - @ Ideale da colorare
con ColorSpray!

Decorazioni in zucchero

20132 ‘New - mme 6 - cm: L5xHS - pz: 18 - mat: ZU - @)

BN 30



1INLYIIS
SColden - Fonihr”

1Kit =5 pz - 1 conf =125pz

92143 - - cm: ©2,4-5” - pz: 25Kit - @) @) @




L3,8xH3,3cm

coPIcE v O L0 New pack
31424  new 240 (30pz x 8 fogli) ° ° °

Cioccolato in blister

Q
8

92031 -<%-3,75¢
cm: L3,5" - pz: 48 - @) @

e
.“. ’

92043 -mr 6-¥.11g-cm: ©2 - pz: 96 - @

3D

22162 -kg: 1-pz: 1-mat: ZU - @ 22267 -e0 A- &

BN 32



Decorazioni
iNn zucchero

41303 n~ew -Mm 2 -cm:H5/5,5 - pz: 12 - mat: ZU - (G2)

Macarons

a
Wmﬁ /9@%
con VALVA DEDICATA

Grazie alla nuova valva in materiale plastico offriamo una
soluzione semplice e sicura per il trasporto

33 I



Titolo

Sottotitolo « Sottotitolo « Sottotitolo « Sottotitolo « Sottotitolo «

090099

92044 -mn g R%. 11g-cm: @2 - pz: 96 - @

92146 - ...4-<><><>- 5,89
cm: L5 - pz: 64 - @)

10 pz

10 pz

19056 -m=  4.-cm: L6,3xH3,6 - pz: 60 - mat: ZU - @)

BN 34



E \ / '*.5
e

19017 - mm= 6-10g - cm: H3 - pz: 1kg - mat: ZU -

% - mm- 4-cm:H4,5
pz: 30 - mat: GE/ZU - @

19047 - mm 9-cm: H max 3¥
pz: 72 - mat: ZU -

19034 - cm: L3,5xH2 - pz: 100 - mat: ZU - &)

35



THUN

‘Soggettini
iNn zucchero

41304 new -Mm o 4 -cm:H5,5/6 - pz: 12 - mat: ZU - (2)




Nascite

H9cm

g Ora assortito per bimbo e bimba

Now assorted for boys and girls

26022 nNew  mmi 2 - pz: 4Set (4pz) mat: ZU -

37



Comunioni e Cresime

| b
" : ' H7,5 cm
- ===\
Wik M
AN B =
N,
TR
A
P L7 cm
H6™ cm
27015 - pz: 7Kit(3pz) - mat: ZU - @)
~<
\
/
n
g
: Y
L75 cm
@7 cm 27022 - pz: 4set(2pz) - mat: ZU -

Laurea

L] ’

L6~cm

22010 - pz: 18Set (2pz) - mat: ZU - @)

BN 38



22068 - mm 2 - cm: L4,5xH7
pz: 4 - mat: PO O

29014 -cm: H9 - pz: 10
mat: PL ¢

28498 - mm 2

cm: H16 - pz: 4
mat: PL ¥¥

39 IS



@ Auguri generici

- ,5#&%', 4,.(:0 MPLEANNO

21036 nNew - mm 3 °
cm: L8,5xH5,5 “ ‘
pz: 36 - mat: ZU - @ 0“" V)—

N 40



Candele

2448

230210B vr 230212B v+ 230213B 1 230214B ¥r 230215B w

T

230211B 230216B ¥ 230217B ¢ 230218B ¥ 230219B
cm: H11 - pz: 25
mat: CE/PL v¥

0234

230210C ¥ 230212C ¥ 230213C ¢ 230214C ¥ 230215C ¢
230216C ¢ 230217C ¢ 230218C #% 230219C ¢ 230211C

cm: H11 - pz: 25
mat: CE/PL ¥

41 IS



Candele

02343

230210D ¥ 230212D ¥ 230213D ¥ 230214D ¢ 230215D
2302110 230216D ¢ 230217D v 230218D ¥ 230219D %

cm: H11 - pz: 25
mat: CE/PL ¥

g

ntana ‘e

Faurvamn cand's

&?}’ F Sinde (i)
H-1

23000
cm: H12 - pz: 72 (18 Blister da 4pz) - ©

BN 42



(Glassa lucida spray pronta all'uso

Glassa spray

colorata - Glassa spray
00!0 rata
,é
"‘\-..._
wossa
=1

! il g
i HY = >
i il :
&
E
B
i
&

<

Glassa spray
frasparente

M-smmnrﬁ

280g

Preparato base zucchero
per decorazione e scrittura

P ——
,a i @
@i"_‘gm
S
.
'“%1'.%..:

31275 ORO ' new

kg:1-pz:1- @)

Icing in secchiello ¢ il formato
perfetto per il professionista

che desidera decorare e scrivere

utilizzando la sac a poche.

Licing bianco, abbinato alla gamma

di colori ColorGel, consente al

pasticcere di creare infinite sfumature

e giochi di colore.

Con glitter
With glitter

Ideale per donare luminosita ai tuoi dolci in poco

tempo, perfetta per glassare le tue creazioni a

temperatura sia positiva che negativa.

CODICE COLORE
23395  new ROSSA
23396 nNew GIALLA
23397  nNew TRASPARENTE

g: 280 - pz:1

31276 ROSSO

@

31277 BIANCO

NEW +

NEW

Facile da usare: riuscita professionale
anche sulle superfici piu irregolari

43 IS



Estremamente flessibile. Con la sfogliatrice
puoi tirare la POP fino ad 1 mm di spessore.

POP e anche per modelling - con una piccola
aggiunta di CMC,

POP e senza grassi idrogenati

fe - Tanti formati e colori
g copice cotome © per molteplici utilizzi!.
Many sizes and colours for multiple uses!
: 25467 | anbioo e e
e B @ e
‘ CODICE COLORE ®
pz:1- mat: ZU F—-.
oy o S e
25318 conenro e o
- CODICE COLORE ® — 25319 | AZZURRO ® ®
B oo . . =1 X
“‘g‘! 25468 copero @ 0 o 25321 %o o
_é 2560 TS, 0 o s S @ e
o 25470 RS @ o 25323 camo @ e e
25471 GO o 25320 nNero @) e e
25497  pRONCO @ ° pz: 24 - mat: ZU
25475  fucsa @ e e
25476 uwa @ e e CODICE COLORE ®
25474 praio @ . 25326 prreiio @ .
25473  cano @ e e 25327  fucsa @ e e
25499 wmarrone @) o @ 25328 wa @ e e
25477 N0 @) e e 25325 wmarroNE @) o e
pz: 6 - mat: ZU pz: 12 - mat: ZU

NN 44



Drip Choc

Glassa colorata pronta all’uso per effetto drip
0 Crea la tua drip cake

in pochi minuti!

180 Il colore asciuga Ideali per decorare | Con tappo
g in fretta, non basi in zucchero e | dosatore per una
sgocciola sul dolce | panna colata perfetta!

23643 ORO [ ) °
@ g:180 - pz: 1
CODICE COLORE @
23296 ROSsA (e °
23298 rzzrRo @ @ °
o= 23309 CIOCCOLATO o o
SO 23311 cacro @ o e
waamodecor it
g:180 - pz: 1

Gripy Poche

Non scivola

Super resistente

Una sola giuntura

Usa e getta

30301 - LARGE
cm: L53 - pz: 400 (100x4) ¢

45 IS



COSA COLORO?

Colorazione di tutte le masse ad
esclusione di burro, cioccolato e
burro di cacao

el 2
el
£

) : ) :
o- o

©

f
\

@ vioLaDEL PENSIERO ROSA CANDY
23134 - @ 23123 - @

g: 100 - pz: 1 mat: GE

1@ coLorges

0 Gel idrosolubile

g

ﬁﬁ
(25

el
el

GEL IDROSOLUBILE PER COLORARE

a

GGEL DROSOLUBILE PER COLORARE

COLORy

Wit -4oiubhe gl 1o colouring

o

&

— -

PELLE GIALLO LIMONE
23124 - @ 23131-@

BN 46



A
FHO00 tw.._ w._ m_-_zumnx»o a9

3 .-

23175 - @

¢ »&.ao._s

. PORPORA

Mx{iﬁﬁouan a.__m_.—._OMDID ._ md

® amﬁ_o.au

23127 - @

. ROSSO CILIEGIA

FHVHOWID uw_u “_._ mDJO.wo.._n_ ._mu

? 70010 5

23126 - @

. ROSA FRAGOLA

Buumeses o
FVHONOD B3 Una_.jo.mnvann “_.u

9 540100 &

. ARANCIO MANDARINO
23133- @

By ¥ G 06 ,._ﬁ..a._u.\c_.MM
34070

uunomos gy b aignies- o

% 540103

Brlineled O {00 HONHIS- JEM,

£ 754010

afh OIS IR
wuqso.__uu uun u aa.xvm_oa_e 3

] 3_38

~
4

23129 - @

‘ AZZURRO 1837
g: 100 - pz: 1 mat: GE

VERDE PRATO
23132 - @

3
wr..\mo._n_vﬂwm MM _Jn_.un_w_D Jm-u

23136 - @

‘ NERO FLUO

23128 - @

mw_q..,_o.__uu xw_u m._._.mj.__uwnum.._ ._uu

3?38

. VERDE BOSCO
23130 - @

. BLU NAVY

Buymoyas o 16 mgrms-105n
THVHOIOD H3d TVBNIOSOHI 13D

¥ 73640102

23125 - @

23135-@

@ 1rrONE TRONCO
@® szzurroCELO



COSA COLORO? 0 Pasta liposolubile

Colorazione in massa di cioccolato*,
surrogato e tutte le masse grasse.
Ideale anche per prodotti da forno e glasse

*Il cioccolato una volta colorato in massa non puo essere pit denominato e venduto come tale

Un @z ;;é/w

di combinazion

\
FARSSE GEASSE . Fal Sehubin tor colpuring fal masses
\
4t T4 MALSSE GRASSE . Fil 3ol for colouring fot masses

D e L p—

le>)

le>)

I
RDOME 4 MASSE GRASSE - Fal S5hitis for colowing faf matses

2122)

i

”
»
”
»

| (Efzas
iz
nae
=

g

. NERO . VIOLA . AZZURRO . BLU JEANS . VERDE ACQUA
23235- @ 23320-@ 23236 - @ 23319 23327
g:100 - pz: 1 ) @

BN 48



ST g DURNT0 SR BITUCH 4 FEEVE BTN 1 M e

©® @7 BB i

SR 10y BRI g St i ISRV IS R e

® @374 BN
o

® @B i

23318 - @

23238-@

23237 - @

per colorare

il te cisccolale!

23234-@

23329

49 IS



COSA COLORO?

Colorazione di qualsiasi superficie*:
cioccolato, prodotti a base zucchero,

cialda, prodotti da forno, panna,

creme, glasse, prodotti a base grassa

Colorspray perlato

Spray base alcool

CODICE COLORE @
23385 NEw ROSA GOLD ( J
23386  NEW LILLA ([ ]
23624 AZZURRO . °

i ACQUAMARINA
23629 BIANCO PERLA (]
 ColorSpray 23617 arancio @ °
e 23618 VERDE o °
23613 rieno @ °
23180 sronzo @ °
23620 ORO ()

NERO
23612 LAVAGNA o L
23611 ROSSO () °
- . 23660 ARGENTO Y
O\ P 23356 AZZURRO °
W, modecarit ;
v 23357 ROSA °
ml: 250 - pz: 1
CODICE COLORE o) @
BIANCO
23648 PERLA ) ) k.
eRA
23622 ORO ) ° P s\*\\N\(
23661 ARGENTO ® ®
ml: 50 - pz: 4

BN 50
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GUARDA IL VIDEO

ColorSpray



Colorspray pastello

COSA COLORO?

Colorazione di qualsiasi superficie*:
cioccolato, prodotti a base zucchero,
cialda, prodotti da forno, panna,

creme, glasse, prodotti a base grassa

ColorSpray ColorSpray
Spray !,-r! : I‘:,-u |;- " -1‘ 9 EITNeE: SMBRLATE. Spray

Spray lood colour

0

—

BIANCO
WHITE

Cutgtgr B decornzioni di 4k

® pastn di rucehere

Wwvw.modecerit iy BENE CI
*HAKE ME

Www.modecor.it

Spray base alcool

CODICE COLORE
23384 New wa @ e
23607 ROSA ®
23170 viroe @ o
23168 caano @ e
23165 rosso @ e
23176 rosso @
23608 GIALLO
AZZURRO
23326 ARy °
23322 soroerux @ @
23323 GIALLO ®
23354 ganco () @
23355 PESCA ®
ml: 250 - pz: 1
———
EyHE
X .
m—
L 4
[=] e
C

GUARDA IL VIDEO
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Decojet MyPrint A4

la stampante A4 compatta
con prestazioni da GIGANTE!

La stampante MyPrint A4 combina perfettamente
qualita e convenienza. Il suo design compatto (senza
scanner) e le elevate potenzialita meccaniche la
rendono facile da usare anche per chi @ meno esperto
di tecnologia. Grazie alla connettivita mobile, puoi
stampare direttamente dal tuo smartphone.

Stampi poco ma cerchi qualita e praticita.

30641 -cm: L39 x H14 x P26
pz:1

p Caratteristiche P Cos’altro ti servira?

Cartucce alimentari monouso
Facilita d’uso

Costo copia 00000 &¢ &

Qualita di stampa 00000 Giallo 30439  Ciano 30437 Magenta 30438

ZANC) pz1 @ pz1 @
Facilita di connessione 00000

a smartphone
“ Le cartucce Modecor

Uso intensivo non sono ricaricabili
Nero 30436

pz:1 @

BN 52



DECOJET.

Decojet Infinity A4 Ad infiriity

Stampa senza
senza compromessi!

Print without limits, save without compromise!

La stampante Decojet Infinity A4 con
bottigliette di inchiostro ricaricabili Easy
Refill. Le bottigliette di inchiostro Modecor
sono facili da utilizzare grazie al beccuccio
disegnato appositamente per la stampante
Infinity, che permette all’inchiostro di fluire
facilmente dalla bottiglietta al serbatoio
senza fuoriuscite o problemi.

Stampi spesso e cerchi il miglior equilibrio
tra costo e qualita? Con un kit di inchiostro,
puoi realizzare circa 500 stampe,
risparmiando fino al 70% per copia rispetto
alle stampanti a cartucce tradizionali*.

*Test di confronto effettuato tra Decojet Elite
A4 2.0 e Decojet Infinity A4.
30642 - cm: L37xH18 x P35

pz:1

P Caratteristiche

Facilita d’uso Facilita diconnessione @ ® ® ® @
a smartphone

Costo copia 00000
Uso intensivo

Qualita di stampa 00000

53 I



Decojet Infinity A4 2521%5{5

Piu stampi

DI INCHIOSTRO GM% '
e piu risparmi:

fino a 500 stampe
con un kit!

Ciano

30644 - 70ml 2;2’43 .
— - 70ml
1-
30646 - 70ml pz:1- @ Magenta pz:1- @
pz:1- @ 30645 - 70m!

pz:1- @

100% SICUREZZA

Linchiostro Modecor e progettato per funzionare perfettamente con la tua
stampante, garantendo risultati di alta qualita e prestazioni ottimali. La sua
formula avanzata assicura colori vivaci e stampe nitide, integrandosi senza
problemi nel sistema della macchina. Utilizzando questo inchiostro compatibile,
proteggi la durata della stampante e risparmi senza compromettere la qualita.

S -

Le bottigliette di inchiostro Modecor sono facili da utilizzare grazie al
beccuccio disegnato appositamente per la Stampante Infinity.

Il beccuccio permette all'inchiostro di fluire facilmente dalla bottiglietta al
serbatoio senza fuoriuscite o problemi.

N 54



Cartucce alimentari monouso

Disposable cartridges for edible printing

DECOJET M
by modecor

el - - Clite

o clitey

Giallo Giallo Giallo
30439 -pz:1- @ 30599 -pz1- @ 30423 -pz:1- @

“ Magenta “ Magenta “ Magenta
30438 -pz:1- @ 30598 -pz1- @ 30422 -pz:1- @
“ Ciano “ Ciano “ Ciano
30437 -pz:1- @ 30597 -pz1- @ 30421 -pz1- @
¢ . & &
30436 -pz:1- @ 30596 -pz:1- @ 30420 -pz1- @

DECOJET

REVOLUTION

Serbatoio regular (2x)
Small tank (2x) « Réservoir Petit (2x) « Kleiner Tank (2x) « Tanque pequefio (2x) « Deposito pequeno (2x)

ENENC1] 30585-®
(2pz x Decojet A3)

BN ] 30586-®
B ] 30587-®

30588
pz:1- @

/

Serbatoio maxi (4x)
Large tank (4x) « Réservoir Grand (4x) « Grosser Tank (4x) « Tanque grande (4x) « Deposito grande (4x)

BN 30581- @

(2pz x Decojet A3)
PNPNEeN 30582-@
I 30583-@

30584

pz:1- @
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Foglio RevoPrint

0 Foglio pratico dalla doppia texture

Sei un cliente che privilegia la comodita e la facilita d’uso, senza
rinunciare alla qualita di stampa.

» Punti di forza

» Facile da utilizzare

» Pronto all’'uso, senza supporto in plastica

» Leggero, flessibile e adatto al taglio

» Stampabile su entrambi i lati: lato liscio per una stampa nitida,

lato ruvido per un effetto artistico
» Ottima presa carta e una asciugatura veloce dell'inchiostro
* Una volta applicato su panna, mantiene una buona resistenza

nel tempo e alle diverse temperature, anche senza isolamento
» Delicato aroma vaniglia

A4 10535 nNew - cm: L21xH29,7 (A4)

pz: 50 - mat: AM - &

» Caratteristiche

Performance su panna
Resa grafica

Velocita di asciugatura

» Consigli d’'uso

Il foglio puo essere applicato
direttamente sul dolce.

BN 56

Maneggevolezza

00000 00000
Coprenza
00000 00000
Le migliori performance di stabilita Richiudere bene la
si ottengono su panna vegetale e confezione dopo ogni
CreamArt. utilizzo.



"a
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Foglio Elite E liTEJ
g Foglio in amido Premium

Sei un cliente attento nell’utilizzo e nella conservazione del foglio.
Vuoi un’ottima resa grafica, specialmente su torte in panna.

PALM
OIL
FREE

» Punti di forza

» Perfetto su panna fino a 4 ore senza isolamento e fino a 12 ore
se isolato con crema al burro o cioccolato bianco temperato.

» Ottima resa grafica, grazie alla superficie liscia.
e Super coprente.

: P Caratteristiche
Premium pack

con vaschetta Performance su panna
Resa grafica 0000
Velocita di asciugatura 00000

SPESSORE: 0,5 mm

A4 10531 cm: L21xH207 (g Maneggevolezza 00000
pz: 50 - mat: AM - &

Coprenza 00000
TR
» Consigli d’'uso
Per ottenere risultati ottimali su 2 Le migliori performance di stabilita Richiudere bene la
qualsiasi dolce isola la parte si ottengono posizionando il confezione dopo ogni
inferiore del foglio con cioccolato prodotto sulla torta entro 6h dalla utilizzo.
bianco o crema al burro. consumazione. Stendere bene sul
Per ottenere colori piu brillanti, piano per eliminare eventuali pieghe
isola la parte inferiore con prima della stampa.

gelatina.
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Fogli in cialda

Fogli in cialda, ultra fine e liscissima

Sei un cliente che privilegia la convenienza alla resa grafica.

} Punt| dl fOI’ZB Strengths

« Facilita di utilizzo
» Punto di prezzo conveniente

"— . Ease of use
- Affordable price point

» Caratteristiche

Performance su panna Maneggevolezza 00000
Resa grafica 00000 Coprenza 00000

Velocita di asciugatura 00000

LISCISSIMA
SPESSORE: 0,55 mm SPESSORE | Thickness: 0,6 mm
A4 13501 - cm: L21xH29,7 (A4) 13505 - cm: L21xH29.7 (A4)
pz: 100 - mat: AM - @) pz: 100 - mat: AM - €
EXTRA FINE
SPESSORE: 0,55 mm SPESSORE | Thickness: 0,3 mm
A3 13504 - cm: L42xH29.7 (A3) 13503 - cm: L21xH29,7 (A4)
pz: 50 - mat: AM - &) pz: 100 - mat: AM - ()
TN
» Consigli d’'uso
Per ottenere colori ancora Le migliori performance di stabilita 3 Richiudere bene la
piu brillanti, utilizzare gelatina si ottengono posizionando il confezione dopo ogni
alimentare sopra e sotto la prodotto sulla torta entro 6 ore dalla utilizzo.

stampa. consumazione.
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Vassoi per torte plastificati

TOP. N
wows — (UALTILY

premium dal design
raffinato e robustezza

supetiore per le tue o
creazioni piu preziose. Bordo liscio e
Spessore 1,2cm

0 Confezionati Q"ﬁ
singolarmente

240

30660G 30661G 30662G v

pz:10 - mat: CT v¢

0 Confezionati
singolarmente

L25 L30

L35

30623G v 30624G v 30625G ¢

pz: 10 - mat: CT
w

Spessore 1,2cm
Thickness

\
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Nastri sottotorta Colly

24031C - AZZURRO
cm: H4,5 - pz: 20m - mat: ST ©

Q 24031G - BIANCO ©

24031B -ROSA ©

24031D -ROSSO ©
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