
Ottimo inglobamento d’aria

Raddoppio del volume della crema

Perfetta per le frolle montate

Ottima resa nelle creme e negli impasti

Elevata solubilità

Aromi esclusivi Braims

Olio di palma sostenibile

Codice: 4349 (10217297)
Cartone: 10 Kg (4 x 2,5 Kg)

La peculiarità della Perfekt Crema&Cake è la capacità 
di ottenere un elevato inglobamento d’aria, che apporta 
un gusto fresco e leggero e un aumento di volume 
importante al prodotto finito. A questo si aggiunga 
che la Perfekt Crema&Cake è il perfetto connubio tra  
la profumazione nota burro, l’aromatizzazione delicata, 
la scioglievolezza vellutata e la fragranza persistente, 
per prodotti finiti a regola d’arte.

Perfekt 

Crema&Cake MB

Margarina per creme, frolle e impasti  

di alta qualità


