OLVA ®THERMO CATEAUX MB

Margarina per creme, frolle, paste lievitate e paste montate

— Pastry Evolution—

eTHERMO Lﬂ:’
GATEAUX

Olva ®Thermo Gateaux MB ¢ una margarina specifica per ottenere
performance eccellenti nella preparazione di creme, pasta frolla, paste
lievitate e montate. La tecnologia Perform System unisce ai vantaggi
di sempre ulteriori miglioramenti delle performance, aumentando
la sofficita e la freschezza nel tempo delle paste lievitate e montate.
Il gusto persistente, unico e rotondo, e la solubilita vellutata completano e
rendono perfetta questa margarina. £ certificata RSPO a livello Mass Balance
e da oggi e certificata senza lattosio (<0,1% ).

CARATTERISTICHE

+ Solubilita eccellente

- Contiene latte

- Aromitecnologicamente avanzati
+ Olio di palma sostenibile
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MAGGIOR SOFFICITA
FRESCHEZZA PROLUNGATA

FRIABILITA IDEALE

1] B g5

PZ PER CONFEZIONE PESO CODICE
4 2.5 kg 10234973

b H

TEMPERATURA DI UTILIZZO CONSERVAZIONE
TRA 10-30°C TRA 10-15°C




